Apfelkekse

Du brauchst:
*100 g weiche Butter
*70 g brauner Zucker
2 Eier
*250 g Mehl
«2 TL Backpulver
«70 g gestiftelte Mandeln
«2 mittelgroBe, sduerliche Apfel
*1 Packchen Vanille-Zucker

*1/2 TL Zimt

Zubereitung:

Den Ofen auf 200 Grad (Umluft) vorheizen.

Die Apfel (bei Bedarf schalen), vierteln, entkernen und in kleine, mundgerechte

Stlcke schneiden.
Butter, Zucker und Eier in einer Rihrschissel schaumig schlagen.

Den Vanillezucker zusammen mit Mehl, Backpulver, Mandeln und Zimt unter

die Eimasse heben.
Zuletzt die Apfel unter den Teig heben.

Den Teig mit dem Essloffel auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech

geben, so dass kleine Haufchen entstehen.

Apfelkekse auf der mittleren Schiene circa 10 Minuten backen.
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